
COCINA POPULAR BRASILENA~

E S P



ACARAJÉ | VEGANO 4 pz      12,00
Plato emblemático de la cocina afro-baiana  
Frijoles carilla, gambas, vatapá y caruru 

ACARAJÉ Y ABARÁ 4 pz     13,50
Pasta de frijol carilla envuelto en hoja de plátano
cocido al vapor. Acompañada de vatapá, cururu y gambas 

CASQUINHA DE SIRI   10,60
Carne de centollo en sofrito baiano con farofa de dendê   

ZAMBURIÑAS EN SALSA DE MOQUECA 3pz                9,00
Salteadas en mantequilla 

SALPICÓN DE POLLO    7,90
Ensalada de pollo desmenuzado con zanahoria  
rallada, salsa mayo / yogur, manzana verde y nueces, 
acompañada de lechuga y chips  

CRUDO DE PESCADO     12,80
Pescado ligeramente marinado, hierbas frescas,  
cítricos, AOVE y hojas verdes  

ENSALADA VERDE    6,00
Mezcla de lechugas, cebolla encurtida, tomate,  
zanahoria, mix de semillas  

E N T R A N T E S

COXINHA, 4 pz   7,50
Croquetas de pollo clásicas brasileñas   

BOLINHA DE CALABRESA, 5 pz       6,90
Croquetas de queso y calabresa (salchicha ahumada)    

DADINHO DE TAPIOCA, 7 pz   7,20
Daditos de tapioca y queso frito con caramelo  
de fruta de la pasión   

KIBES, 4 pz   6,90 
Croquetas de carne y bulgur con menta  
acompañados de salsa yogur y cebollino   

PÃO DE QUEIJO, 5 pz         7,30
Panecillos de queso y harina de yuca   

YUCA FRITA   8,50
Yuca con mayonesa de chipotle   

QUEIJO COALHO                                                                   8,50
Queso del nordeste de Brasil a la plancha servido  
con miel de caña y orégano  

OKRA CON SALSA MISO    8,10
Okra salteada con soja, sésamo y salsa de miso   

PASTEL DE FEIRA    
Empanadillas rellenas típicas en mercadosy ferias de Brasil.   
¡Toda una pasión nacional!  
-     Pollo cremoso, eneldo y maíz    6,50
- Queso y palmito                                                       6,50

PARA PICAR



Cumbuca de arroz            2,50
Cumbuca de farofa   3,00
Cumbuca de vinagreta   2,50

Cumbuca de feijão   3,20
Pan de ajo    3,20
Tropeiro da casa    6,50

PIDE MAS´

MOQUECA MIXTA     18,90
Plato emblemático de la cocina de Bahía con raíces   
afro-indigenas. Pescado y langostinos cocidos en leche   
de coco, verduras, cilantro y aceite de dendè  

MOQUECA DE LANGOSTINOS      17,90

MOQUECA DE LANGOSTINOS   18,50
Y PLÁTANO MACHO      

MOQUECA VEGANA      16,90

BOBÓ DE CAMARÃO     15,20
Guiso cremoso de yuca, leche de coco, cilantro  
y gambas. Acompañado de arroz  

BOBÓ VEGANO     13,90
Guiso cremoso de yuca, leche de coco, zanahoria,  
cilantro y plátano macho. Acompañado de arroz  

PESCADO DEL DÍA A LA BRASA JOSPER     21,00
Con arroz, pirão y vegetales  

ARRUMADINHO DE CARNE DO SOL     16,70
Lomo bajo de ternera madurada en sal, hecha a la  
sartén. Acompañado de puré de yuca y farofa de cuscuz   

PICANHA BLACK ANGUS  
Picanha a la brasa Josper con cebolla caramelizada  
      ·  CON ARROZ Y FRIJOLES     19,90
      ·  CON PAN DE AJO     18,90

BROCHETA DE POLLO, 2 pz        12,50
Pollo marinado a la brasa. Acompañado de arroz  
y farofa d'agua   

BROCHETA MIX, 2 pz       14,00
Carne do sol, toscana y verdura. Acompañada
de vinagreta y farofa d'agua

LINGUIÇA TOSCANA CON VINAGRETA       13,50
Y FAROFA  
Salchichas clásicas en las barbacoas de Brasil

PRINCIPALES

FEIJOADA COMPLETA
SÁBADOS Y DOMINGOS COMIDA

17,20
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APERITIVOS
Olivas + Nuestras chips de yuca & plátano macho                5,50 
Selección de olivas    3,50 
Chips de yuca & plátano macho   3,50

VERMUTSCocktails y Aperitivos
MACUNAÍMA                                                  8,00
Cachaça reserva, zumo de limón, Fernet Branca 

“CASI” RABO DE GALO ¡Aperitivo histórico brasileño!          8,00
Cachaça reserva, vermut, Cynar 

APEROL SPRITZ | APEROL PASSION                 8,00 
TINTO DE VERANO                                4,90
VERMUT DE LA CASA   3,50  
NEGRONI                               10,00
COMBINADOS                              10,00
Gin & Tonic, Rum & Cola  

COCKTAILS SIN ALCOHOL

CAIPIRINHA 0,0                                       9,00 
TROPICAL FRESH                                          9,00
Naranja, fresa, fruta de la pasión y granadina en hielo picado

GOSTOSO
DEMAIS

CAIPIRINHA TRADICIONAL
9 , 0 0

CAIPIRINHAS SABORES

1 0 , 0 0

BATIDA ARTESANAL
DO BURI

Nuestros licores son hechos en casa a base de fruta
y cachaça. Sabores según disponibilidad

3 , 0 0  |  5 , 5 0
chupito copa

Mango  |  Maracuya  |  Caju  |  Acerola | Cupuacu  |  Caja
 Maracuya & Canela | Mandarina & pimienta rosa
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´

´
Dos limones y rapadura



TINTO  
MÉS QUE PARAULES. Pla de Bages               4,35   |   21
Syrah, Cabernet Sauvignon, Merlot  

EL BARRET DE LA NINA. D.O. Montsant         4,35   |   21
Garnacha Negra, Cariñena 

BLANCO  
MÉS QUÉ PARAULES. Pla de Bages               4,35   |   21
Chardonnay, Sauvignon Blanc  

VIVIDORS DEL VI                                       |   21
Xarel·lo, Malvasia de Sitges    
EL BARRET DE LA NINA. D.O. Montsant         4,35   |   21
Macabeo, Garnacha Blanca  

ROSADO  
Pregúntanos                  21

CAVA  
CAVA NINA. La Vinetera                     3,90   |    19 
VALLDOLINA RESERVA                            21

BODEGA

CERVEZAS BOTELLA  
Heineken  3,30
Heineken 0.0                  3,30
Amstel Radler, clara      3,30 
Amstel 0.0 Oro        3,30
Cruz. Sin Gluten   3,30
18/70 - La Rubia              3,30
Lagunitas IPA                3,90

REFRESCOS  
Guaraná Antárctica     3,20
Guaraná Zero             3,20  
Coca Cola | Zero        2,90 
Fanta limón | naranja    2,90  
Aquarius | Fuze Tea         2,90 
Zumos en botella           2,50
Agua natural | gas        2,70

CERVEZAS PRESION  
Copa El Águila           3,10
Cañita El Águila         2,80
Jarra El Águila           5,70

´

CAFES  
Café solo                      1,80
Café doble     2,40
Carajillo   2,80
Americano   2,10
Americano doble            2,70
Café con leche               2,50
Cortado               2,20
Tés e infusiones             2,70
Descafeinado / Bebida 
vegetal

´
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ZUMOS TROPICALES

5,00

LIMONADA ESPECIADA  4,30
LIMONADA DE MARACUYA |  MANGO  5,00

CERVEZAS BRASILENAS
DE IMPORTACION

!Pregúntanos!
´

~



buriti.bcn

BARCELONA
Bilbao, 18 - Poblenou

Comte Borrell, 65 - Sant Antoni
www.buriti.es 

MOUSSE DE MARACUYÁ      6,50
Con confit de mango, lima y crumble de coco 

CREMOSO BRIGADEIRO     7,00
Perfumado con haba tonka, crumble de cacahuetes  
y helado de avellanas  

BIZCOCHO DE GUAYABA       6,50
Con helado de mascarpone  

CUSCUZ DE TAPIOCA     6,50
Dulce típico del nordeste de Brasil   
con tapioca, coco y mango   

PUDIM BRASILEÑO      5,00
Clásico flan brasileño  

MANJAR BRANCO | VEGANO     6,00
Crema de coco con pistacho, ciruela y pasas   

P O S T R E S

APIO

LÁCTEOSCACAHUETES PESCADO

HUEVOSNUECES

GLUTEN

CRUSTÁCEOS

MOLUSCOS

MOSTAZA

SÉSAMO

SOJA

ALTRAMUCES

SULFITOS

A L E R G E N O S´


